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I.      PERFIL 
 

 
Soy egresado de la carrera de Gastronomía, con una sólida 

experiencia en el ámbito gastronómico. Mi enfoque se centra en la 
responsabilidad y el orden, lo que me ha permitido destacar en la 

resolución eficiente de problemas y en la búsqueda constante de la 
excelencia en los resultados. Soy versátil y capaz de adaptarme a 

diferentes situaciones culinarias y entornos gastronómicos, 
garantizando el éxito en cada proyecto que emprendo. 

 
 
 
II. EXPERIENCIA LABORAL 
 

 
ENTIDAD: Las 3 regiones Santa Anita(Lima 2005) 

 

CARGO: Jefe de Frios 

 

FUNCIONES: 

 

 

• Verificación de materia prima -insumos. 

• Control, porcionamiento y envasado. 

• Preparación directa de platos. 
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ENTIDAD: La única Fish Santa Anita (Lima 2006) 

 

CARGO: Jefe de Fríos 

 

FUNCIONES: 

 

• Responsable de área. 

• Verificación de materia prima -insumos. 

• Control y porcinamente. 

• Preparación directa de platos. 

 

ENTIDAD: Restaurant Cevichería Mi Barrunto (Lima 

2007)   

 

CARGO: Jefe de Fríos 

 

FUNCIONES: 

 

 

• Tener y verificar que todo mise and place esté 

listo. 

• Elaboración de platos tanto fríos y calientes. 

• Supervisar los platos de salida estén 

conformes    

ENTIDAD: Restaurant Cevichería Las Pircas (Jayanca  

2012) 
   

CARGO: CHEF,  COCINERO                                                          

SUPERVISION Y ELABORACION DE                                                           
EVENTOS 

 

FUNCIONES: 

 

 

• Supervisión y verificación de personal de 

cocina 

• Coordinación directa con el chef corporativo 

para elaboración de carta y eventos 

• Revisión de mercadería que estén en óptimas 

condiciones  

• Preparación de platos prueba para 

presentación de eventos. 

• Elaboración de carta con supervisión del chef 

corporativo.   

  



ENTIDAD: INSTITUTO SUPERIOR TECNOLÓGICO 

PRIVADO JUAN MEJÍA BACA (2010 - ACTUAL)   
 

CARGO: CHEF INSTRUCTOR – COORD. ACADÉMICO 

 

FUNCIONES: 

 

 

• Diseño y planificación curricular. 

• Impartición de clases. 

• Supervisión y apoyo a estudiantes. 

• Desarrollo de programas de capacitación. 

• Coordinación de actividades prácticas. 

• Evaluación y seguimiento del desempeño. 

• Vinculación con la industria gastronómica. 

 

 

 

 

III. FORMACIÓN ACADÉMICA 
 

INSTITUTO PRIVADO JUAN MEJÍA BACA (2016-2018) 

CARRERA DE GASTRONOMÍA Y ARTE CULINARIO 

 

 

IV. ESTUDIOS COMPLEMENTARIOS CURSOS Y SEMINARIOS 

 
▪ Congreso gastronómico: “Una fusión Hecha Pasión”:  

Organizada por el Instituto superior tecnológico 

Privado Juan Mejía Baca llevado a cabo Octubre 
2016.  
 

▪ Gestión alimentaria, Nutrición y dietética: 
Organizado por la universidad mayor de San Marcos 

llevado a cabo el 13 de noviembre 2017 al 13 de 
noviembre 2018. 

▪ Motivación y salud Mental:  

Organizada por la municipalidad provincial de 
Cutervo llevado a cabo 29 de octubre al 19 de 

noviembre 2018.  
 

▪ Técnicas en gastronomía:  

Organizada por la asociación de graduados de la 

universidad nacional de Trujillo llevado a cabo el 27 



de noviembre del 2018 al 27 de noviembre del 2019. 

 
 

▪ Gestión de Negocios Gastronómicos:  

Organizada por la universidad César Vallejo llevado a 
cabo el 30 de marzo del 2022 al 15 de junio del 

2022. 
 

▪ Liderazgo y motivación:  

Organizada por el Instituto superior tecnológico 
Privado Juan Mejía Baca llevado a cabo el 28 de abril 

del 2023. 
 

▪ Sabores marinos:  

Organizada por la municipalidad de Pimentel llevado 

a cabo el 26 de junio del 2023. 
 

▪ Cajamarca y sus bondades:  

Organizada por la Asociación ASGAC “Asociación 
gastronómica de Cajamarca” llevado a cabo el 22 y 

23 de septiembre del 2023. 
 

▪ Sabores y saberes ancestrales del sur del Ecuador:  

Organizada por el Restaurant Rincón de Borgoña 
llevado a cabo el 17 noviembre del 2023.  

 
 

 

V. APTITUD EMOCIONAL 
 

▪ Comunicación efectiva. 

▪ Trabajo en equipo. 

▪ Pasión y compromiso. 

▪ Resiliencia y manejo del estrés. 

▪ Creatividad y expresión. 
 

VI. DATOS PERSONALES 

• Lugar y Fecha de Nacimiento: San Andrés de Cutervo 

– Cutervo – Cajamarca; 24 de marzo del 1987.  

• Estado Civil: Conviviente 

 

• D.N.I: 44281291 

 



 

 

 

 



 

  



 

  



 

 

 

 



 

 

  



 

  



 

  



 

  



 

 

 

 

 



 

 



 

  



 

  









 

  



 


