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I. EXPERIENCIA LABORAL 
 
INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICA JUAN MEJIA BACA - 

CHICLAYO           

CARGO: TECNOLOGÍA DE BAR - TECNICAS DE COMEDOR- 

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS – CONTROL DE CALIDAD DE LOS 

ALIMENTOS.  

FECHA: DESDE 03 DE ENERO DEL 2022 HASTA LA ACTUALIDAD. 

 
 
TALENTOS DE LA GASTRONOMIA S.A.C. - CHICLAYO           

CARGO: TECNOLOGÍA DE BAR - TECNICAS DE COMEDOR- 

FECHA: DESDE 01 DE NOVIEMBRE DEL 2019 HASTA EL 30 DE ABRIL 

DEL 2020. 

 

 

HOTELES "COSTA DEL SOL" - CHICLAYO 

CARGO: BARTENDER.  

FECHA: DESDE 01 DE AGOSTO DEL 2005 HASTA 15 DE MARZO DEL  

2009. 

 

CORPORACIÓN EDUCATIVA DEL NORTE "ESCUELA CUMBRE" S.A.C. - CHICLAYO           

CARGO: DOCENTE DE BAR BÁSICO - TECNICAS DE COMEDOR- 

ADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS – MARIDAJE.  

FECHA: DESDE 01 DE SETIEMBRE DEL 2006 HASTA EL 31 DE 

DICIEMBRE DEL 2008. 

 
RESTAURANTE "HEBRON" - CHICLAYO 

CARGO: BARTENDER.  

FECHA: DESDE 04 DE JUNIO DEL 2001 HASTA 31 DE JULIO DEL 2005. 
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II. FORMACIÓN ACADÉMICA 

 

ESTADO DE LOS ESTUDIOS: CARRERA CULMINADA 

GRADO: PROFESIONAL EN ADMINISTRACION HOTELERA. 

 
 

 

III. ESTUDIOS COMPLEMENTARIOS CURSOS Y SEMINARIOS 
 
GOURMETOUR   "AREGALA" - CUSCO 

"II ENCUENTRO REGIONAL E INTERNACIONAL DE GASTRONOMIA Y TURISMO" 

FECHA: Cusco – Perú (1, marzo 2011) 

 
CIRCULO REGIONAL DE ESCUELAS GASTRONOMICAS DEL PERU "AREGALA" 

-CUSCO 

FECHA: 18 de Marzo del 2011 con un total de 18 horas académicas. 

 
 
ESCUELA GASTRONÓMICA "JUAN MEJIA BACA " - CHICLAYO 

"I CONFERENCIA MAGISTRAL GASTRONOMICA" 

FECHA: 15 de Octubre del 2010 con un total de 10 horas académicas. 

 

CONSULTORES EN CALIDAD "INVESTING " 

"INTRODUCCION, MOTIVACION Y SENSIBILIZACION A LA NORMA ISO 

9001: 2000". 

FECHA: 11 de Abril del 2008. 

 

"CRESTCOM" 

"THE BULLET PROOF 

CUSTOMER SERVICE" 

FECHA: Junio 2007. 

 



4 
 

 

 

UNIVERSIDAD "SENOR DE SIPAN" - CHICLAYO 

" WONG, PARADIGMA DE 

SERVICIO AL CLIENTE"  

FECHA: 06 DE MAYO DEL 2006. 

 

CENTRO DE FORMACIÓN EN TURISMO "CENFOTUR" - CHICLAYO 

"METODOS BASICOS DE COCINA" 

FECHA: 01 DE OCTUBRE DEL 2003 AL 18 DE OCTUBRE DEL 2003. 

 

CENTRO DE FORMACIÓN EN TURISMO "CENFOTUR" - CHICLAYO 

"ESTANDARES NACIONALES DE MEDICION DE HABILIDADES Y 

PROGRAMAS DE CAPACITACION PARA EL SECTOR TURISTICO"  

FECHA: 15 DE SETIEMBRE DEL 2002. 

 

CENTRO DE FORMACIÓN EN TURISMO "CENFOTUR" - CHICLAYO 

"TECNOLOGIA DE BAR BASICO" 

FECHA: 02 DE SETIEMBRE DEL 2002 AL 30 DE SETIEMBRE DEL 2002. 

 

CENTRO DE FORMACIÓN EN TURISMO "CENFOTUR" - CHICLAYO 

"MARKETING PARA HOTELES Y RESTAURANTES" 

FECHA: 05 DE AGOSTO DEL 2002 AL 17 DE AGOSTO DEL 2002. 

 

CENTRO DE FORMACIÓN EN TURISMO "CENFOTUR" – CHICLAYO. 

"COSTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS" 

FECHA: 04 DE JUNIO DEL 2002 AL 14 DE JUNIO DEL 2002. 
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IV. EXPERIENCIA PROFESIONAL 
 
EMPRESA: INSTITUTO PRIVADO "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN EN CALIDAD DE ASISTENTE EN LA CHARLA 

ACADÉMICA "MARKETING PERSONAL". 

FECHA:  01 DE MAYO DEL 2024. 

  

EMPRESA: INSTITUTO PRIVADO "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN EN CALIDAD DE ASISTENTE EN LA CHARLA 

ACADÉMICA "LIDERAZGO Y MOTIVACIÓN". 

FECHA:  28 DE ABRIL DEL 2023. 

 
EMPRESA: ESCUELA  GASTRONÓMICA "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN  Y ORGANIZACIÓN  DEL VIII CONGRESO 

INTERNACIONAL DE GASTRONOMÍA "FUSIÓN  HECHA  PASIÓN". 

FECHA:  DEL  21  AL 25 DE OCTUBRE  DEL 2019.  

 

EMPRESA:  ESCUELA  GASTRONÓMICA "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN Y ORGANIZACIÓN  DEL 

VII CONGRESO INTERNACIONAL DE 

GASTRONOMÍA "FUSIÓN  HECHA  PASIÓN". 

FECHA:  DEL 22 AL  26 DE OCTUBRE  DEL 2018. 

 

EMPRESA:  ESCUELA  GASTRONÓMICA "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN Y ORGANIZACIÓN 

DEL V CONGRESO INTERNACIONAL DE 

GASTRONOMÍA "UNA FUSIÓN  HECHA  

PASIÓN".   

FECHA: DEL  24 AL  28 DE OCTUBRE  DEL  2016.                                                                                                                               
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EMPRESA:  ESCUELA  GASTRONÓMICA "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN Y ORGANIZACIÓN  DEL I CONGRESO 

INTERNACIONAL DE GASTRONOMÍA "UNA FUSIÓN  HECHA  PASIÓN". 

 

   FECHA:  DEL 22 AL 26 DE OCTUBRE  DEL 2012.   

 

EMPRESA:  ESCUELA PERUANA DE GASTRONOMÍA Y ARTE CULINARIO 

"CUMBRE"  - CHICLAYO. POR SU PARTICIPACIÓN Y ORGANIZACIÓN  DEL  

"IV EXPOCUMBRE". 

FECHA:  06 DE DICIEMBRE  DEL 2008.                                                                                                                               

 

EMPRESA:  ESCUELA GASTRONÓMICA  "JUAN MEJÍA BACA" - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN Y ORGANIZACIÓN  DEL I CONGRESO  

INTERNACIONAL  DE GASTRONOMÍA  "UNA FUSIÓN HECHA 

PASIÓN". 

 

   FECHA:  DEL  22 AL 25 DE OCTUBRE DEL  2005.                                                                                                                               

 

EMPRESA:  CENFOTUR - CHICLAYO. 

POR SU PARTICIPACIÓN  Y ORGANIZACIÓN DEL "I FORO REGIONAL BASE 

DE DESARROLLO  DE LAMBAYEQUE". 

FECHA:  29 DE OCTUBRE DEL 2005.  

 
 
 
V. DATOS PERSONALES 

Lugar y Fecha de Nacimiento: 13 de Noviembre de 1977 / Chiclayo. 

 Estado Civil: Casado. 

 

D.N.I: 16794292. 
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